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, Програмrrапроизводствепноrоконтроля
,la соблюдением сапитдрных правиJt и выполЕенпем санитарЕо-

противо}ппдемических
(профи.,rактических) меропрпятий
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пояснительная записка

наиллеrrование
юр1-1дического j]ица:

Ф. И. О. руководитеjIя.
те_,lефон:

Юридический адрес

Фактlлческий адрес:

Количество работников :

Ко.rичество обуrающихся :

свидетельство о
государственной
регистрации

огрн

\{униципатьное бюджgгное общеобразовательное
yчреждение кГимназия Ns5 г. Кызыла Республики
Тыва (МБОУ гимназия Ns5

667010, Республика Тывц город Ьвьш, ул.
Московская 105/1

667010, Ресrryблика Тыв4 юрод Кызьтл, ул.
Московская 105/1

285 человек

3646 человек

Ns 1021700516б83

1021700516683

от 09.06.2012

, 11

Горбунова Марива Викторовна (89835l85554)



инн
Лицензия Еа осуществление
образовательвой

1 70l0з4384

Nq 198 от lб мм 2013г

jIеятельности

l . Настояцая Програлtlrtа за соб;rю.]ением санитарЕьD( прalвил и выполнением
санrIтарно-эпиJемических (профи;iакгических) мерприягшi разработана на основании
требований статьи .32 Фе:ерапьного зzlкона от 30.03.1999 г. М 52-ФЗ <О санитарно-
эпI{делtиологическопл благополучии населения> и постzшовлением главного
I ос\,дарственного санитарного врача РФ от 13.07.200l г. Ns l8 (о введении в действие
Сiанитарньтх прави;r - СП 1 .'l .1058-01 ).

]. Необходилrые изменения. допоlнения в программу производственного контоJIя
вносятся при изменении вида деятепьности, вводе в эксшrуатацию новых помещенпй,

реконстр}кц}rи старьrх. других существеЕпьD( изменеЕил( деятеJIьности юри,щцеского
.lиuа.

З. Вlrлы деятельности, которые осуществляет образовательная организация:

. нача,'rьное общее. основное общее и средпее общее образование;

. .fополните.,Iьное образование детей и взросльD(;

. предоставление социal,]ьньfх услуг без беспечеЕия пржимния;

4. Перечень офичимьно издauIньD( санитарныr( прrrвил, методов и методик
контроля фаrсгоров среды обитания в соответствии с осуществляемой
деятельностью:

- Федеральный закон от 30.03,1999Ne 52-ФЗкО сiшЕтарно-
эпидемиологическом б:rагопоrryчии населения));

Федеральный з.жон от 17.09.1998 }lЪ 157-Ф3 <Об шr,rмунопрофилаlсшке
инфекционных бо;тезней>:
Федерапьный закон от 21.1 1.20l l N9 32З-ФЗ кОб основах охраны здорвья
граждан в Российской Федерации>;
Федера,rьный закон от 02.01 .2000 N9 29-ФЗ (О качестве и безопасности
пиlцевых продуктовD:
СП 1.1.1058-0l кОрганизация и проведение производственного контроJIя за
соблю.lением санитарньп. правил и выполнеяием санитарно-
эпидемиологических (профилаrспаческих) мероприягий>;
СП 2.4.3648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организацЕям
воспитания и обучения. отдьD(а и оздоровлеIlЕя детей и молодеlt<и>r;

СП 2.2.3 670-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к условиям
труда)):
СанПиН 2.З l2.4.З590-20 кСанитарно-эпидемиологические трбования к
организации общественного питания населенЕя);



СанПиН 2.1.З684-21 <Санитарно-эпидемиологические требования к
содержанию территорий городсюtх и сеJIьских поселений, к водlым
объектам, питьевой воде и питьевому водоснабженшо, атмосферному
возд}ху, почвам. жи-rIым помещениям, эксIшуатации цроизводственньD(,
общественных помещений, орпшизации и проведению сarнитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятшi>;
СанПиН 1.2.3685-21 кГигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (и,rи) безвредЕости дJIя человека факторов среды обитания>;

СанПиН 3.3686-2 1 кСанитарно-эпидемиологические требовшrия по
профилакгике инфекционньп< болезней>;
СанПиН 2,3.2, 1 078-01 кГигиенические требования безопасности и пищевой
ценности пищевых проJ},ктов);
СанПиН 2.З.2.1З24-0З кПродово.пьственное сырье и пищевые прод}кты.
Гигиепические требования к cpoк,lм годяости и условиям хрilнения пищевьD(
продуктов):
ТР ТС 005/2011 <О безопасности упаковки});
ТР ТС 007/2011 <<О безопасности продукции, предназЕаченЕой для детей и
подростков))]
ТР ТС 021/20 1 1 <О безопасности пищевой продушIии);
ТР ТС 02212011 кПищевая продукция в части ее маркировки>;
ТР ТС 023/201 l кТехнический реглаIr{ент Еа соковую продукцию из фрукгов и
овоrцейill
ТР ТС 024/201 1 кТехнический реглаI,лент на масложировую цродукцию>;
'ГР ТС 025/2012 кО безопасности мебельной продукции);
ТР ТС 0ЗЗ/2013 <О безопасности молока и молочной продlкчии>;
tlрикiв от З 1 .12.2020 Минтрула России Ns 988н, Минздрава России Ns 1420н
кОб 1твержлении перечня вредньD( и (или) опаспьп< производствеЕньD(

факторов и работ- при вь]полнеIlии KoTopbD( прводятся обязательные
предварительные медицинские осмотры при поступлении на рабоry и
периодические медицинские ocMoTpbD);

приказ Минздрава Россlли от 28.01.2021 Ns 29н (Об 1тверждении Порядка
проведения обязате.цьньтх предварительньD( и периодическшх медшlинских
oclloTpoB работников. предусмотенньD( частью четвертой статьи 21З
Трулового кодекса Россlrйской Федерации, перетIIя медицинсютх
противоflоказаний к осуществлению работ с вредяыми и (иrпr) опасньши
производственньпtи факторами, а также работам, при выполIlеIlии KoTopbD(

проводятся обязательные предваритеJIьные и периодические медицинские
oc}loTpbD>;

5. Перечепь работников, на которьш возложены функции по осуществлеrrию
проIIзводственIlого контро"lIя :



",\!
п/п

<Dаvилшя Иrrя
отчество

занlrмаемая
.Io.17ýHocTb

Приказ о ндзначеЕип

l
Горбlтlова Марина
Викторовна ffllpeKTop

01.10,20l8г. приказ N9 297-лс
от 01.10.2010г.

Агапова Анна Сергеевна
Зам. директора по
Ахр

l0.03.2022г. приказ Nl77-к от
09.03.2022г.

Ананьина Татьяна
Юрьевна

Заrr. дирgкт9рд пб
увр

l5.01.20l9г. приказ Nч 343 m
l5.01.20l9г.

.+
Волобуева Елизавета
Борисовна

ответственный за
питание

01.09.1993г. приказ J'{b658 от
22.09.199Зг,

) Хертек Аяна
Викторовна

специалист по
кадраlv

20.08.202lг. приказ .ПlЬ 314 от
20.08.202l г.

(l

6. lIеропрпятлlя по ос\,ществ.IенIIю производственного контроляз

Объект
конIро.,ш

Опре.lе-rяе
ll ые

покаfате.I
п

Перяолнчнос
ТЬКОНТРО.J'lЯ

Лпuа,прволящ
пекоптроль

Еорматпвнаяд
окумеllтацшя

Формы
учета

(регпстрацп
п)

результатов
коптроля

\1икрокrиvат

Темперац,р
а воздуха
помещений

Частота
проветрива
ния

Ежедневно
Зам. дирекюра
по АХР.

сп 2.4,3648-20

СанПнН
2.з/2.4.з590-20,
СанПиН
1.2.з685-2|

Журнал

регистации
темпераryры
и влажности

влажность
воздуха
склада
пищеблока

Журнал

учета
температуры
и влzl]кности
на скJIаде
пищеблока

П ронзводственный KoBTpo-rb за б:rагоустройством п сапптарп(Fтехшшческшм состоявшем
террIrторпи, помещениr-t, оборудованця, проведешпем строптеr,Iьствд, реконструкцпr,
1,еIнического переоснащеншя п ре,trоптпых работ



Освещеннос
ть
территории
и
помещений

Наличие и
состояние
осветитель
HbD(

приборов 1разв3дтrя
Зам.
директора по
Ахр

сп2.4.з648-20

Журнал
визуаJIьного
производств
енного
контоляНа.пичие.

це-1Iостнос
ть и тип
ламп

IIIlu

Нмичие
источнико
в шума на
территори
иив
помещени
ях

Ежеltесячно

Зам.
директора по
Ахр

сп 2.4.з648-20

Журна.ll

резуJьтатов
производств
енного
КОЕТРОJIЯ

Ус;товия

работы
оборулова
нпя

По п-тану
техобсллryсив
аниJI

рабочий по
обсл}тсивани
ю зданиJl,
спецорганиза
ция (по
необхоммост
и)

сп 2.4.з648-20,
плzш
техобсJryживан
ия

сп 2,4.3б48_20,
плilн
техобсrгуrкиван
чlя



Входной
контроль
поступающе
й пролукшии
Ir товаров

- на,,Iичие
док}ъ{енто
воб
оценке
соответств
ия
(лекларач
ия |1ли
сертифика
т)

Каждм
пост}тIающа
я партия

Зам.
дирекIора по
лФ

сп 2.4.3648-20,
тр тс 007/20l

Журнал
}цета
входного
контоJIя
товаров и
продкции

Каждая
поступающа
я партия

Зам.
дrреюора по
А)(P



соответств
ие

упtlковки
товара
требовани
a\l
действ}.Iо
цего
законодате
льсива и
нормативо
в (объем
инфорь{ац
ии,
наJIичие
текста на

русском и
т.д.)

соответств
ие товара
гигиениче
ским
норматива
ми
санитарны
м
требовани
ям
(возможно
сть
контакта с
дезсредств
ами и т.л.)

Зам.
директора по
Ахр

сп2.4-з648-20,
тр тс 007/201,
СанПиН
з.з686-21

Журна,т
конц)оля
товаров и
продукцииЗагрязняющ

lle возд}х
вещества

Проверка
закупной
продукции
на
соответств
ие
предельно
допустим
ым
концентра

Каждая
поступающа
я партия



ции иN,

вредяьtх
веIдеств

KoHTpo;ib

работы
вентиjUIци
и

IIроtrзводственный контроль за органпзацпей уrебпого процесса, реra(шмамп, процоссамп,
1rетодика]ttп обученкя п восllитания

Рехtим
образоватеjI
ьной
деятельност
It

объем
образовате
льной
нагрузки
обуlающи
хся

При
состав-]ении
и пересмотре

расписаниlI
занятий

Зам. дирекгора
по УВР

сп 2.4.3648-20,
СанПиН
1.2.3б85

расписшrие
занятий
(гриф
согласовalни
я)

Один раз в
Ееделю
(выборочно)

Зам. директора
по УВР Классный

журнал

Один раз в
неделю
(выборочпо)

Зам. дирекюра
по УВР

Классньй
к}?нalл

Ежекварта,ть
но

рабочий по
обсл}живани
ю здания

Журнал
результатов
производств
еЕного
KOHTPOJUI



ученическм
vебель и
оборl,довани
е

оценка
соответс
твия

Учениче
ской
мебели
ростовоз
расстны
м
особенно
стям
детей и
их
расстано
вка в
кJIассах,
кабинета
х(ис
менее
20%
помещен
ий)

2 раза в год

(август,
январь)

СанfIиц
|.2.з685-2l,
мр 2.4.0242-
2l Журнал

регистац
ип
результато
в
производс
твеЕIlого
контрJIя

Маркиро
вка
мебели в
соответс
твии с
ростовы
ми
пок iате
JUlми

Каждая
парта

сп 2.4.зб48-
20, СанПиН
1 .2.3685-2l

Проrlзводственшый KoHTpo"lb за выполнеЕпем сашsтарпо-противоэпшдемических
(профrrлактпческих) лrероприятltй, санптарвым содержаЕпем территорпи,
поrrещений п оборулования

Зам.
Iцрекгора
по А)Р



Кратность
и качество
текущей
уборки

Ехсе.lневно
3ам.лирекгора
по АХР

сп 2.4.3648-20

СанПиН

График
текущей
уборки и
дезинфекци
и
помещений

Санитарное
состояние
помещений
и
оборудовани
я

2.з/2.4.з590-20

Кратность
и качество
генер&lьн
ой уборки

Ежемеся.пrо,
до
з1.12.2о21-
еженедельЕо

сп 2.4.3648_20,
СанПиН
2.з/2.4.з590-20,
сп
з.l12.4.з598-20

Журнм
у{ета
проведения
генераJъной

уборки

Профи-такти
ка-
ежедневно

Зам. диркгора
по АХР

.Щезинсекч
ия

обследовани
е-2 раза в
месяц.

унитгожени
епо
необходимос
ти

Спецорганизац
ия

СанПиН
3.з686-21

Профилакти
ка_
ежедневно

Зам. дирекгора
по АХР

Санитарно-
противоэпид
еrtический
режиrl

.Щетаризаu
}lя

обследовани
е_

ежемесячно

Спецорганизац
ия

СанПиН
3.3686-21

Журнал

регистации
результатов
производстве
нного
ко}проля

Зам.диркгора
по АХР



унитгожени
е-весной и
осенью. по
необходимос
ти

Санитарное
состояние
ll]Iощадки
.,i.rя сбора
от\о-]ов

Вывоз
тко

и
пищевых

от\о,]ов

При
темперацре

Плюс4Си
ниже - 1 раз
в 3 дня. При
температlре
п;пос 5 С и
выше
ежедневно .Щворник,

региональный
оператор по
обращению с
тко

СанПиН
2.1.3684-21'

Журнал

регистрации
результатов
производстве
нного
контрля

Кратность
промывки
и
лезинфекп
l1и
контейнер
ов
контейнер
вой
площадки

При
температуре
пrпос 4 С и
ниже - 1 раз
в 20 дней.
При
температуре
п_тюс 5 С и
вьrше - 1 раз
в 5 днел-l

Рабочие

растворы
.]езсредств

Содержан
ие
действую
щих
веществ
лезинфици
руюlцих
средств

Ежедневно

Зам.дирекгора
по АХР СанПиН

2.з12.4.з590-20,
сп 2.4.3648-20

Журншl
расхода
лезинфицир
ующих
средств

Внr,тренняя
oI дел ка
помешений

состояние
отJелки

Ежеквартальн
о

рабочий по
обслlлrсиванию
здания

сп2.4.з648-2о,
план график
технического
обсл)пtивания

Журнал
визуального
производстве
нного
коЕтроля

Проllзводственнылi KoHTpo.:rb организацшп пЕтаIrия. Коrrгролпруемые этапы
техноJогических операчий rr пrrщевой пролFкцпп на этапах ее изготовлеппя



Закl пка и

приемка
пищевой
про.lукции и

сырья

качество и

безопаснос
ть
поступивtц
их
продуктов
и
ПРОДОВОJЬС

твенного
сырья

Условия
доставки
продукции
транспорто
1\.l

Справка

Сроки и
условия
хранения
пищевой
продутции

Ежедневно
ответственны
й по питанию,
кJIадовIIIй[к

СанПиН
2.з/2.4.з590-20

отчет

Время
смены
кипяченно
й воды

Ежедневно l
раз каждrе 3

часа

ответственны
й по питанию

график

Температу
раи
влажность
па скJIаде Ежедневно Кладовщик

Журна,т

учета
температур
ыи
относительн
ой
ВЛФКНОСТИ

Температу Журнал учета
темпераryры

,Щекларачии,
свидетельств
а и другие
документы о
качестве и
безопасности
продущии

Каждая
партия

Ктадовщrк
ответственны
й за работу
Фгис

СанПиН
2.з12.4.з590-20

Хранение
пищевой
прод),кции и
продовольст
венного
сырья



IIриготовлен
ие пищевой
продукции

Готовые
блюда

ра
холодильн
ого
оборулова
ниJI

Каждый
техно-,Iогичес
кий цикл

ответственны
й по питанию

Соблюден
ие
технологи
и
приготовл
ения блюд
по
технологи
ческим
докумеIlта
м

СанПиН
2,зl2.4.з590-20

отчет

Поточност
ь
технологи
ческих
процессов

Повар

Повар

Справка

Температу
ра
готовност
и блюд

Сlточная
проба

Каждая
партия

Ежедневно
от каждой
партии

отчет

ведомость

.Щата и
время

реtL,Iизzщи
И ГОТОВЬIХ

блюд

Каждая
партия

ответственны
й по питанию

СанГlиН
2.з/2.4.з590-20

Журнал

Обработка
посуды и

Содержан
ие

Медик Протоко.тrlак
тпроверки

СанПиН
2.з/2.4.з590-20



действ}.ю
щих
веществ
дезинфиIш
р}.Iощих
средств в

рабочих
pacтBopzrx

Ежедневноttнвентаря СанПиН
2.з/2.4.3590-20

Проrrзводственный KoHTpo.rb за соблюдеltttем лпчпой гпгпены п обученпем

работников

гигиеническ
ая
подготовка
работников

Прохожле
ние

работнико
м
гигиениче
ской
аттестации

.Щля

работников
пицеб;rока-
ежегодно

Дця
остitльЕьD(
категорий
работников-
один раз в
два года

Специапиgт по
кадрlм

сп 2.4.3648-
20,
СмПиН2.З/2.4
.3590-20

Личные
медицински
е книжки

ведомость
контоJIя
своевремено
сти
прохождени
я
медосмото
ви
гигиеническ
ого
обрепия

состояние
работников

количеств
о

работнико
вс
инфекчио
нными
заболеван
иями,
поврежден
ия}lи
кожньIх

Ежедневно Медработник

СанПиН
2.з/2.4.з590-20

гигиеническ
ий ясурнал
(сотрулники)



покровов

7. 11еречни

а) Перечень объектов про[tзводственного контроля, представляющпх
по-tенцriа.]ьн!,ю опасность .1Jя человекд п среды его обптаппя, в отношеяин
которых необходима организация лабораторпых исследоваппй, испытапий:
Itо\tещенпя пищеб"rока ll пные по}tеIценпя.

Органrlзация лабораторных псследований

состояние
работников

Профилакгич
еские
заболеваний

Медосмо
тр

Вакцина
ция

Прелварите
льный-при
трудоустро
йстве;
перио,lичес
кий -

ежегодно

По
национilльIt
ому
каJIендарю
профилакги
ческих
прививок и
при
наличии
решения
санврача-
по
кiйепдарю
профилакги
ческих
прививок
по
эпидемичес
ким
показаниям

Медроботник

Ватеолог

Медработник

Ва-lеолог

сп 2.4.3648-
20 СанПиН
2.з/2.4.з590-
20 приказ
Минздрава
от 28.01.2021
],{Ъ 29п,
Минтруда от
3|.12.2020

сп 2.4.3648_
20, СанПиН
2.з/2.4.з590-
20

Приказ
Минздрава
от 21.03.20l4
Ml25H

ведомость
коIrтроJIя
своевреме
нности
прохожден
ия
медосмот
ови
гигиениче
ского
Об}лrения

Личные
медицинск
ие книжки

показатели
ttсследования

объект Irсследоваппя
(обследования)

количество
замеров Кратность



Поrrещения пищеблока

1 раз в квартал
2-3 блюда

исследуемого
риема пипш

Салаты, сладкие блюдц
напиткиJ вторые блюда,

гарниры. соусы,
таорожные, яичные,
овощные блюда

Мlлкробиологические
исследования проб
готовьIх блюд на
соответствие
требованиям
санитарного
законодательства

1 l раз в годрацион питания

С,"точныйКапорийность вьгход
б:rюJ и соответствие
хиt{ического состава
б.lюд рецептуре

1 блюдо 2 раза в годТретьи блюда

Контроль проводимой
витац,rинизалии бlпод

l раз в год
10 смывов

Микробиологические
исспедования смывов
на нful}lчие саЕитарЕо-
локазате_цьной
rrикроф;rоры (БГККП)

объекты
производствешlого
окружения, р}.ки и
спецодехQlа персоппла

5- 10 смывов 1 раз в год

Микробиологические
исследования смывов на
напичие возбудителей
иерсиниозов

1 раз в год
10 cMbrBoB

исследования смывов на
наjlичие яиц гельминтов

Оборlчование,
инвентарь. тара" руки,
спецодежда персонarл4
сьiрые п!Iщевые
пролlкты фыб4 мясо,
зе-тень)

2 пробы

по химическим
показателям- l раз в
год,
микробиолотттческим
показателям-2 раза в
год

исследования питьевой
воды на соответствие
требованиям санитарных
норм. правил и
гигиенических
нор]!!ативов по
хи]lf ическим и
микробиологическим
показателям

Питьевая вода из

разводяцей сети
помецений: Moe"пtbD(
столовой и кухонной
посуды; цехах:
овощном. холод{ом,
горя1Iем, доготовотIЕом
(выборочно)

2 точки
2 рща в год (в
холодный и теплый
периолы)

Исс-rе,fование
параýlетров
пlикрокJlиIlата

рабочее место

Оборулование, инвентарь
в овощехранилищах и
сюrtадах хранения
овоцей. цехе обрабожи
овоцей



производственных
по]!lещений

Исследомние уровня
искусственной
освещенности в
производственных
поltещений

рабочее tntecTo 2 точки
l раз в год в темное
время с)лок

Исс,rе:ование уровня
ш},ма в

производственных
помешениях

2 точки

l раз в год, а также
после реконстукции
систем вентиJtяции;

ремонта оборудования,
яв.ляющегося
источником шума

Помещения для детей Е рдботнпков

Оценка параметров
ýlикромимата
(темпераryра,
относительная
B_lа;*iHocTb)

Не менее l 00lо

помещений

2 раза в год (в
холод$й и теплый
периоды)

опенка состояния
возд_чшной среды
по\{ещений

Классы, кабинеты,
классы ПЭВМ,
мастерские, зzlлы
спортивный, актовьй

Не менее l0olo
помещений

После ремонтньгх
работ, установки

повой мебели

Контроль уровня
искусственной
освещенности.
п\Jьсации

Классы. кабинеты,
оборудованные
персона,rьными ЭСО,
мастерские. акговый и
спортивный залы

Не менее 20о%

помещений l раз в год, в темное
время с}ток

Оценка пара,vетров
электрических.
\лагнитных.
эJектромагнитньD(
по-T ей

классы и кабинеты с
ЭСО. мастерские (при
на_-lичии ЭСО)

Не менее 200lо

кпассов и
кабинетов,
l00%
мастерских

l раз в год

Оченка параметров
ш!ъ{а

Не менее l00%

помещений,
подлежащих
оценке

l разв2года

Опенка уровней
вибрачии Мастерские

Все
помещения

l разв2года

Бассейн

рабочее место

Классы. кабинеты,
спортивный зм,
мастерские

классы и кабинgты с
ЭСО. мастеркие



качество воды в ванне
бассейна (мутность.

цветность, запах)

Остаточное содержание
обеззараживающих

реагентов

-водородный показатель

рН:

с остаточный связанный
хлор;

-ос,гаточный свободный
L,lop:

-озон (при
trзонировании)

не менее чем в 2
точка)(:

поверхностный
слой толщиной

0,5 _ 1,0
са}ттиметра и на
г.тубине 25-30

сантиметров от
поверхности
зеркала воды

l раз в рабочие часы

Перед начмом работы
и далее каждые 4 часа

Бассейновая вода

основные
лtикробиологические
показатели (общие
колиформные бакгерии.
термотолерантные
колиформные бакгерии,
колифаги изолотисиый
стафилококк)

2 рща в месяц

Со.lер;кание :оrороформа
(при Lrорировании) или

фtlрммь.легиtа (при
озонировании)

l раз в месяц

Паразитологические 3 пробы l раз в кваргал



Хлорофорrrr и юпор во_lнои зоны

подвlrжность

освещенность все помещения 2 точки

Уровень звl,ка все помещения 1 точка

Все помещения (кроме
I,{перат\,ры воздуха в 2 точки ра:}а в год
ах ванн)

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потепциальЕую
опасность: кефир, c}reTaHa, ýtoJoKo, трубочкп с кремом

в) Перечень долrкностеri работников, подле'кащих медиципским осмотрам,
профеесIrонд"T ьноIi гигиеническоЙ подготовке п аттестацпи

Телrпераryра и
ВЛa)КНОСТЬ

относительная

Оценка параме,гров
l\,l и крокJI имата
(темпераryра,
относительная

влажноеть)

l проба
концентрации

0,2 мг/л
в воде

l раз в рабочие часы

Перел открытием и
после ремонта или
замены
вентиляционнго
оборудования

l раз в год

Перед открытием и
после ремонта или
замены
вентиляционнго
оборудования

Профессllя
ко.rнчество
работников

Харакrер
производимых
работ и вредныЙ
фактор

Кратность
медосмотра

Пе;агоги ]85

работники в
образовательньп<
организациях

1 раз в год
Перенапряжение
голосового
аппарата,
Обу"СЛОВЛеННОе

профессионапьной
деятельностью

Кратвосгь
профессио-
нально-
гигпенпческой
подготовкп

1разв2года



.Щиректор l

Работы в
образомтеlьньо<
оргzlнизацил(

l раз в год l разв2года

Зрительно
Еапря]кенные
работы, связllнные
с непрерывIlым
с,lежением за
экрапом
видеотерминала

l

Работы в
образовательпrл<
оргtш{изациях

1 раз в год
Подъем и
перемещение груза
вручную

работа. связаннм с
мышечным
нzшряжением

,Щелопроизводитель J

Работы в
образовательных
организацил(

1 раз в год l раз в два года

работники
пищеблока

|7
Работы в
образовательньп<
организациях

1 раз в год ежегодно

г) Перечень форлr учета и отчетности, усгановленной действующшм
JaKoHo.laтeJbcTBo}t по
BoIlpocaM, связанны}t с осуществ.-Iением производственного коllтроля

HarrrteHoBaBlle форм ччета и
оl,четностп

Периодпчпосгь
заполненпя

ответственное
лпцо

Журнап yreTa температурного режима в
холодильЕом оборудовании

Ехедневно ответственньй по
питанию

Журнал учета температ}ты и влажности в
скjIадских помещениях

Ежедневно

Гигиенический жl,рна,r (сотрудники)
Ежедневно Мелработяик

Be:toMocTb контроля за рационоýt питаЕия
Ежедневно медработник

заvеститель
:иректора по АХР l разв2года

ответственный по
питzlнию



График смены кипяченой воды Ежедневно
ответственный по
питанию

Жl,рна.,l регистрации рез}пьтатов
производственного контроjIя

По факгу !иректор

Журна.r 1чета расходования дезипфичируюпцоl
средств

Ежедневно
Зам. директора по
юФ

Ведомость контроJlя за рационом питzшия Ежедневно
ответственный по
питtlнию

Жl рна-l учета проведения генерапьной уборки Ежемесячно
Зам. лирекгора по
Ахр

Ежедневно
Медработник

Ва,rеолог

Be.foMocTb контроля своевременности
прохождения медосмотов и гигиеЕическою
обучения

По факry
специалист по
кадрам Вмеолог

К.rассный жl,рнап 1 раз в недеrпо
Зам. ,Щирекгора по
увр

r) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остаповкой
ltроIlзводства, шарушенIlя}tи теIнологическпх процессов, иllых создающих угрозу
санrlтарlrо-]пиде}rио.lогическоut, благопо,чrчпю населеппя сrцlаций, при
Bo]HllKHoBeEпlr которых ос\,ществляется ипформпрованпе насеJIенпя, органов
rlестного салlо!,правления, органов, уполномоченных
осl,ществ.rять гос!,]арственный санитарно-эпшдемпологцческпй падзор

Ilеречень возможных
аварлrлiных сиryациrr

Первоочередные
меропрцятия,
направлеЕные ца лпквпддцЕю

ответственное
до,.Dкцостпое
лицо

Пожар

Перебои в подаче
]jIектро]нергии в работе систем
водоснабжея ия- канii.лизации.
отоп-Iения. печ!l

Сообщить в соответствующую
службу

Зам. лиректора по
Ахр

Нарчшение изоляции. обрыв
]",]ектропроводов

Сообщить в соответств},ющую
с:rужбу, заменить
электропроводку

Зам.дирекгора по
А)(P

l-игиенический яqiрнаl (сотрудники)

Сообщить в пожарЕуIо службу,
вывести JIюдей в безопасное
место, испоJIьзов:lть
огнет}'пштеJIи

Первьпtr
обнаружившиЙ



Другие аварийные сиryации Сообщить в соответствующую
с;rужбу

Зам.диркгора по
Ахр

ответственньй
по питalнию

.Щиректор

11рогралrrrrу разработапи:

Заместитель дирекtора по АХР

ответствевный по питанию

Сог-тасовано:

_Спечналнст по калрам

й-

f/,4//
Агшова А.С.

Волобуева Е.Б.

Хертек А.В.ry


